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49. Indikatorpapir készitése a konyhaban

Veszélyességi szint : CSL1

Javasolt kisérleti forma: tanuléi kisérlet
Tanuldi szint: kezdd

Fogalmak, jelenségek:

Gondolkodasi képességek:

Anyagcsoportok:aromas szénhidrogének, oxigéngéntartalmu heteroaromas
vegyuletek
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Leirasa:

Novényi festékanyagok felhasznalasaval kénnyen lehet sav-bazis indikatorpapirt
késziteni otthon is.

Anyagok: voroskaposzta, viz, etil-alkohol, kurkuma (por, tabletta vagy
kapszula).

Eszko6zok: 3 db 200 cm?3-es f6z8pohér, éraliveg, folyadékiiveg, teasz(irs, kés,
olld, kémcsé, szlirpapir, talca, melegitd eszkoz.

A kisérlet végrehajtasa: a) Forraljunk vizet egy f6z6poharban. Kézben véagjuk
csikokra a voroskaposzta leveleit és helyezzik a masik féz6poharba. Ha forr a
viz, ontslk a kaposztara, és fedjlk le a f6z6poharat, varjuk meg a folyadék
kihtilését. Ekkor szlrjik le teaszlrdn a kapott oldatot, martsuk bele a csikokra
vagott szlirépapirt, majd talcara fektetve szaritsuk meg azokat. A maradék
oldatot ontslk a folyadéklvegbe, és hlit6szekrényben vagy fagyasztéban
taroljuk. b) Egy kémcsdébe ontslink 3 ujjnyi etil-alkoholt. Szérjunk ebbe
kiskanalnyi kurkumaport. Feloldédasig rdzogassuk a kémcsoévet, majd martsuk
bele az Ujabb szlrépapircsikokat. Teritslk ki azokat is a talcara szaradni.

Tapasztalat: a) A megszaradt szlirépapir halvanylila szinl. b) A
kurkumaoldatba martott csikok sarga szintek.

Magyarazat: a) A rézsaszin, lila, bordészin( zéldségek, gylimolcsok és virdgok
szinanyagai az antocian nevU festékanyagok, amelyek vizben olddédnak. A
voroskaposztalé mélyhitében hosszu ideig eltarthaté. b) A kurkuma nevd,
melegebb vidékeken termesztett z6ldség festékanyaga a kurkumin, ami vizben
nem oldédik, de alkoholban feloldhatd. A kurkuma féleg Indidban az egyik
legelterjedtebb flszernévény, a curry egyik f6 alkotérésze. Nemcsak fliszernek,
hanem gydgynovényként is felhasznaljak, ezért tabletta vagy kapszula
formajaban kaphaté a gyégynovényboltokban. Poralakban megtalalhaté a
nagyobb élelmiszer-aruhazakban, esetleg indiai safrany vagy sarga gyombér
felirata is lehet.

Biztonsagi tudnivaldk és hulladékkezelés: A kést és az ollét figyelmesen
hasznaljuk. A kisérlethez hasznalt anyagok veszélytelenek.

Forrasok: Riedel, M.; R6zsahegyi, M.; Szalay, L.; Wajand. J.; Szalay, L. (alkotd
szerk.): Kémiai kisérletek az altaldanos iskoldkban. ELTE, Budapest, 2016, 80-82.
0.,
https://docplayer.hu/17799134-Kemiai-kiserletek-az-altalanos-iskolakban.html,
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