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Leirasa:

A friss ananaszlében Iévé bromelain enzim felbontja a gumicukorka anyaganak
peptidkotéseit, a cukorka eltiinik.

Anyagok: gumicukorka, ananasz.
Eszko6zok: Petri-csésze vagy kis fé6z6pohar, gyimolcsprés.

A kisérlet végrehajtasa: Készitsliink ananaszbdl frissen anandszlevet, dntsik
ezt a Petri-csészébe vagy kis f6z6poharba. Tegylink bele egy gumicukrot
(,gumimacit”). Hagyjuk allni legaldbb egy napig, majd figyeljik meg az edény
tartalmat.

Tapasztalat: Az ananaszlében |évé gumimaci teljesen feloldédik, eltlnik.
Célszerd sotétebb (pl. piros) szinl cukorkat hasznalni, igy a jelenség jobban
latszik.

Magyarazat: A gumicukorka f6 anyaga a zselatin, ehhez jarul még cukor,
izanyag, szinezék. A zselatin szaraz allapotban 98-99%-ban fehérjét tartalmaz,
ebben féleg a nem-esszencidlis aminosavak (30%-ban glicin) vannak jelen. A
friss anandszlé bromelain nevl enzimet tartalmaz, amely bontja a fehérjék
peptidkotéseit, és ennek hatasara a fehérjébdl vizoldhatd (nem gél allapotu)
aminosavak keletkeznek. Mindez természetesen nem altalanos iskolai tananyag,
amit a tanarnak a magyarazatnal figyelembe kell vennie. A jelenség azonban
latvanyos, és hattértudas nélkil is tanulsagos a mindennapi kapcsolatai (pl.
konyhatechnika, étkezési szokdsok) miatt. Ezért a kisérletet példaul ugy lehet
altaldnos iskolaban magyarazni, hogy a gumimaciban l1évé kovalens kotéseket
bontotta fol, ez a friss anandszlében taldlhaté anyag. A tanar tovabba félhivhatja
a figyelmet arra, hogy az ilyen anyagok gyakoriak az élelmiszerekben és fontos
szerepet jatszanak az étkezésnél, emésztésnél. A kisérlet magyarazatakor
praktikus tanacsként megfogalmazhaté, hogy gylimaolcstortaba, a zselé ala nem
érdemes friss ananaszt és kivit tenni, mert elfolydsithatjak a zselatint. (Ez tehat
az a kivételes eset, amikor a friss gylimolccsel szemben a konzerv hasznalata
javasolt.)

Biztonsagi tudnivaldk és hulladékkezelés: A kisérletben szerepl6 anyagok
nem veszélyesek.

Forrdsok: Riedel, M.; R6zsaheqyi, M.; Szalay, L.; Wajand. J.; Szalay, L. (alkotd
szerk.): Kémiai kisérletek az altalanos iskolakban. ELTE, Budapest, 2016, 8-10. o.
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